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L.a dura resaca del
vino del ex alcalde

La Pobla del Duc invirtié 120.000 euros en
un caldo ‘publico’ que no se vende / El nuevo
Gobierno ha paralizado la produccion

H. SANJUAN / Valencia
El ambicioso proyecto para elabo-
rar, con dinero publico, un vino de
crianza con Denominacién de Ori-
gen de La Pobla del Duc se ha pica-
do. El anterior equipo de Gobierno
invirti6 cerca de 120.000 euros pa-
ra hacer una bodega municipal,
comprar buenas variedades de
tempranillo y hacer un vino propio
«de excelente calidad» para «pro-
mocionar el pueblo». Incluso se
contraté a un enélogo —a 1.800 eu-
ros el mes, explican fuentes del ac-
tual Ejecutivo local— para que vigi-
lara todo el proceso y se buscaron

El vino de «excelente
calidad» se vendera
por 2,5 euros para
acabar la tirada

unas botellas de disefio y una eti-
queta impactante con la silueta del
campanario como elemento identi-
ficador. Todo ello, a cuenta de un
presupuesto (aunque con ayudas
de otras instituciones) de un con-
sistorio de apenas 2.500 vecinos.
Tras siete meses en barrica, el
caldo salié a la venta pero su acogi-

da en el mercado no fue la espera-
da pese a la promocion en ferias
gastronomicas y de turismo. Pese a
ser una edicion limitada (en total se
pensaron hacer entre 8.000 y
10.000 botellas), todavia hay cente-
nares de botellas por vender y cer-
ca de 3.000 litros todavia sin embo-
tellar, senala el actual alcalde, el so-
cialista Vicent Gomar.

Tal es la situacién que el consis-
torio no sabe como deshacerse de
un vino que no ha calado entre el
publico. De momento, explica Go-
mar, se ha decidido reducir el pre-
cio a la mitad y se venderan las bo-
tellas restantes a 2,5 euros. Ade-
mas, el resto de litros todavia en
barrica se embotellara en envases
mas econémicos después de llegar
a un acuerdo con la cooperativa
municipal que les suministrara bo-
tellas sin estravagancias. «Sélo con
el cambio de la botella podremos
ahorrar un euro en cada unidad»,
explica el nuevo alcalde.

Segiin sus calculos, la idea de su
antecesor ha creado un agujero de
100.000 euros en las arcas munici-
pales por lo que se ha decidido pa-
ralizar la produccion. Para Gomar,
la elaboracién del caldo suponia un
gasto excesivo para el municipio
que, en plena crisis, tiene cuestio-
nes mas importantes que atender.

Los gastos de la
bodega municipal

120.000 euros

>El presupuesto del pro-
yecto inclufa la construc-
ciénde la bodega, lacompra
de la variedad de temprani-
lloy la elaboracién del vino.
Conté con las ayudas de
otras instituciones publi-
cas.

Y 1.800 para un enélogo
>Dentro de la partida, se
contraté por 1.800 euros
anuales aunexpertoendlo-
g0 para que supervisara la
calidad de la uva comprada
y controlara todo el proceso
de fermentacién en barri-
cas del caldo.

No piensa lo mismo el anterior al-
calde, Natalio Navarro (PP), que se-
nala que se trata de un gran vino (la
cooperativa local sélo hace de me-
sa)que ayudaba a promocionar el
pueblo. «<Somos el Gnico pueblo del
mundo que esta haciendo un vino
propio y eso nos ha dado una publi-
cidad impagable en los medios de
comunicacién». Ademas, Navarro
apunta que la bodega local era una
pieza mas de la apuesta de la locali-
dad por el turismo rural. Se constru-
y6 también un hotel, un taller de
enologia y se potencié una fiesta
nueva —La Raima, una especie de
Tomatina pero con uva—. Precisa-
mente, esta celebracion también se
suprimio este ano puesto que gene-
raba pérdidas al Ayuntamiento. Por
ello, Navarro ve una motivacién po-
litica en la paralizacién de sus pro-
yectos que, con el tiempo, «<hubieran
dado rentabilidad».



